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Une fois par semaine (actuellement le mercredi matin) 

● Sortir les fruits et légumes de la chambre froide,  

● Séparer les produits trop abîmés pour être vendus, 

● Utiliser la balance pour établir l’inventaire sur papier libre, 

● Nettoyer la chambre froide, 

● Remettre les fruits et légumes dans la chambre froide, 

● Compléter l’inventaire avec les produits stockés à 

température ambiante, 

● Dater et déposer l’inventaire au bureau pour mise à jour du 

stock informatique. 

 
 


